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Diese AGBs gelten fir alle mit der Auftragnehmerin vereinbarten Veranstaltungskosten inkl. Essen, Equipment,
Personal, Organisation, Schlossmiete, Locationmiete, Zimmermiete, Frihstiick, usw. Diese AGBs gelten fur alle
Locations von Yulia die Partykéchin®, sowie das Siete Fuegos und fiir alle Veranstaltungen, fiir die Yulia die
Partykdchin® Leistungen und/oder Produkte liefert.

Preisgestaltung

Der Preis fiir das Essen beinhaltet Vorbereitung, das Kochen/Zubereiten, Lebensmittel und Kochwerkzeug sowie Kiichenpersonal fir
die Vorbereitung in unserer eigenen Kiche. Zusétzliches Kiichenpersonal im Rahmen einer Veranstaltung wird nach Aufwand
verrechnet. Personal fir Service, Abwésche, Backup, Auf- und Abbau wird nach Aufwand bzw. Absprache verrechnet! Fahrt- bzw.
Lieferkosten werden jeweils vom Firmensitz der Auftragnehmerin verrechnet. Bei jeder Veranstaltung kommen die Kosten fur die
Organisation, die Koordination von Auf- und Abbau sowie die Catering- und Serviceleitung dazu. Fir bestellte und nicht in Anspruch
genommene Leistungen und/oder Equipment gibt es keine Barabldse bzw. Preisreduktion! Der Bruch und die Beschddigung von
Porzellan, Gléser, Inventar und Tischwésche (z.B. Brandflecken, Brandlocher, Farbflecken, Risse, usw.), sowie entwendetes Equipment
werden nach dem Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt. Sollte sich die Personenanzahl um mehr als 10 % vom urspriinglichen
Angebot verdndern, bzw. die Konsumationswiinsche stark von unseren Vorschldgen abweichen, behalten wir uns vor, die Preise
entsprechend anzugleichen. Eigene Getrénke (auch Wein, alkoholfreie Getrénke, Bier, Spirituosen, Getrénke fir Spiele, etc.) dirfen
nicht ohne vorherige Absprache mit dem Auftragnehmer mitgebracht werden. Werden ohne Absprache Getranke mitgebracht, wird
vom Auftragnehmer der Verdienstentgang verrechnet! Unsere Preise werden der der jdhrlichen Indexsteigerung angepasst. Bei einer
plétzlichen Indexsteigerung (Inflation) von Uber 5% ist eine Neuverhandlung des Angebotes erforderlich. Es werden 10% (Speisen und
Lebensmittel) bzw. 20% MwsSt. verrechnet. Die Giiltigkeit unserer Angebote betragt 2 Wochen wenn nicht anders vereinbart. Unsere
Mitarbeiter sind nicht berechtigt, von unserer Preisliste abweichende Preiszusagen verbindlich zu erteilen. Derartige Zusagen bedlrfen
zu ihrer Rechtsverbindlichkeit unserer ausdriicklichen schriftlichen Bestétigung.

Locations - Veranstaltungsorte

Dieser Punkt gilt fir alle Locations (Veranstaltungsorte, Séle, Restaurants, Schldsser, etc.), die von Yulia die Partykéchin® betrieben
oder vermittelt werden. Wird in einer Location von Yulia die Partykéchin® das Equipment vom Veranstalter/Mieter selbst angeliefert
und aufgebaut, wird von Yulia die Partykdchin® eine Aufsichtsperson gestellt, deren Aufwand verrechnet wird. Lieferanten (Konditor,
Florist, Dekorateur, Musik, Chor, etc.), die nicht von Yulia die Partykéchin® beauftragt werden, miissen sich vorab mit der
Cateringleitung Uber die geplanten Aufbauten und Lieferungen absprechen! Dieser Punkt gilt auch fiir die Abholung des Equipments
der Lieferanten. Eine Location kann erst mit einer Anzahlung von 30% der Mietkosten fixiert werden! Bei Nichtnutzung verfallt die
Anzahlung! Die komplette Locationmiete muss zu 100% bis spatestens 4 Wochen vor der Veranstaltung bezahlt werden! Bei der
Anmietung von Locations gelten zusatzlich zu diesen AGBs die Punkte im separaten Mietvertrag. Fiir das Betreten der Locations
erfolgt grundsatzlich auf eigene Gefahr fur alle Veranstalter und Géste. Der Mieter ist auch gleichzeitig der Veranstalter und Gastgeber
und somit haftbar gegeniiber Schaden, die der Mieter/Veranstalter/Gastgeber oder seine Géste verursachen. Gesetzliche Vorgaben fir
die entsprechende Location sind vom Mieter/Veranstalter/Gastgeber einzuhalten (z.B. Nachtruhe, Larmschutz, Sperrstunde, etc.). Der
Mieter/Veranstalter/Gastgeber verpflichtet sich, diese Auflagen einzuhalten oder gegebenenfalls die Vermieterin bzw.
Auftragnehmerin (Yulia die Partykdchin®) schad- und klaglos zu halten. Heizung, Strom, Gas usw. werden nach der Veranstaltung nach
tatsdchlichem Verbrauch separat abgerechnet. Eine Location kann unverbindlich fir maximal 1 Woche reserviert werden. Eine
verbindliche Reservierung der Location erfolgt nach Unterzeichnung des Mietvertrages und Uberweisung der vereinbarten
Anzahlungssummen. Eine Sicherheitsleistung bzw. Kaution in Héhe der Miete und dem Wert zusétzlicher Ausstattungsgegenstéande
kann bei Bedarf eingehoben werden! Wir empfehlen den Abschluss einer Veranstalterhaftpflichtversicherung fiir den
Veranstaltungstag. Der Mieter/Veranstalter/Gastgeber hat samtliche fir die beabsichtigte Veranstaltung allenfalls erforderliche
behérdliche Genehmigungen selbst einzuholen und dafiir anfallende Gebuhren direkt abzufihren (auch AKM, usw.), allenfalls erteilte
Auflagen einzuhalten und verpflichtet sich diesbeziiglich, die Auftragnehmerin schad- und klaglos zu halten.

Erfolgt das Catering in einer vom Auftraggeber gemieteten bzw. zur Verfligung gestellten Location, die nicht von Yulia die
Partykéchin® gemanagt wird, so ist der Auftraggeber fiir die Reinigung (bzw. die Organisation der Reinigung) vor- und nach der
Veranstaltung zustdndig. Werden die Getranke vom Auftraggeber zur Verfligung gestellt, so ist der Auftraggeber fur die
ordnungsgeméfBe Entsorgung der Leergebinde und des Miills verantwortlich. Gegen Verrechnung der anfallenden Arbeitsstunden und
Gebiihren kann sich auch die Auftragnehmerin um die Entsorgung der Leergebinde und des Miills kimmern. Gegen Verrechnung der
anfallenden Arbeitsstunden kann sich auch die Auftragnehmerin um die Endreinigung der Location kiimmern. Dafir muss es vom
Auftraggeber eine separate schriftliche Beauftragung geben. Die Auftragnehmerin kiimmert sich um die Entsorgung aller Leergebinde
von Getranken, die bei der Auftragnehmerin bestellt werden und kimmert sich um die ordnungsgeméaBe Entsorgung des Miills, der
sich durch die Arbeiten der Auftragnehmerin vor Ort ansammelt.
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Zahlungskonditionen

Wir verrechnen 30% der Gesamtsumme inkl. MwSt. als Anzahlung fir die fixe Reservierung, weitere 40% der Gesamtsumme inkl. USt.
als Anzahlung bis spatestens 4 Wochen vor dem Veranstaltung und die restlichen 30% bis sp&testens zum Veranstaltungstag. Wird die
Veranstaltung weniger als 1 Monat vor dem Veranstaltungstermin fixiert, so ist eine Anzahlung in Héhe von 70% erforderlich. Die
Restzahlung in Hohe von 30% hat bis zum Veranstaltungstag bei der Auftragnehmerin einzulangen. Die Auftragnehmerin (Yulia die
Partykéchin®) (ibernimmt keinerlei Haftung fiir Folgen eines Veranstaltungsausfalles aufgrund des Verschuldens des Auftraggebers
und es fallen die Stornogebiihren an. Als bindende Mindestgéstezahl gilt die im Angebot angefiihrte Personenzahl, diese wird auch
verrechnet, sollten weniger Géste erscheinen. Die endgiiltige Personenzahl der Géste, die liber die Mindestpersonenzahl hinausgeht,
muss spatestens 10 Tage vor der Veranstaltung festgelegt werden. Das heif3t, es werden die bestellten Portionen geliefert und
verrechnet. Zusétzlich erforderliche Portionen missen bitte bis spatestens 2 Tage vor der Veranstaltung bekannt gegeben werden und
werden zusétzlich verrechnet! Zusétzliche(s) Getranke, Essen, Personal bzw. Personalstunden, Equipment, Heizung, Strom, Gas, usw.
werden nach der Veranstaltung separat abgerechnet und die Zahlung der Endabrechnung ist ohne Abziige innerhalb einer Woche
nach Rechnungserhalt fillig. Bei Zahlungsverzug ist die Auftragnehmerin (Yulia die Partykdchin®) berechtigt, Verzugszinsen in der
Hohe von 15% p.a. zuzlglich EUR 150,00 Nebenkosten zu fordern. Die Zahlungsfrist ist nur eingehalten, wenn die Zahlung innerhalb
der angegebenen Fristen bei der Auftragnehmerin eingegangen ist. Die Zuriickhaltung von Zahlungen und/oder Aufrechnung wegen
etwaiger vom Auftragnehmer bestrittener Gegenanspriiche des Auftraggebers sind nicht statthaft. Bei nicht fristgerechter Bezahlung
verfallen alle gewahrten Rabatte und kostenlosen Zusatzleistungen!

Personal

Zusétzlich zu den angebotenen Stundenséatzen gelten folgende Konditionen und Aufschlage als vereinbart:

e Fir Leistungen an gesetzlichen Feiertagen wird ein 100%iger Zuschlag und fir Leistungen am 24.12. und 31.12. ein 100%iger
Zuschlag auf die angefiihrten Stundensétze zur Verrechnung gebracht.

o Werden Bestellungen von Servicepersonal innerhalb von 24 Stunden vor Dienstbeginn storniert, miissen wir eine Stornogebiihr von
finf Stunden pro eingeplantem Mitarbeiter im jeweiligen Stundensatz verrechnen.

e ab der 13. Dienstleistungsstunde kommt ein 50%iger Aufschlag zum tragen.

e Die Endabrechnung der Personalstunden erfolgt nach tatsdchlichem Zeitaufwand im Nachhinein - ausgenommen sind Pauschalen

¢ Bei Entsendung von unseren Mitarbeitern durch den Auftraggeber zu externen Tatigkeiten wird wie folgt in Rechnung gestellt:

o Taggeld: Arbeitnehmerinnen steht bei mehr als 5 Arbeitsstunden das kleine Taggeld in Héhe von € 10,80 und bei mehr als 9
Arbeitsstunden das groBe Taggeld in Héhe von € 20,00 zu. Bei einer Néchtigung gebihrt ein Taggeld von € 26,40. Diese
Taggelder werden 1:1 an den Auftraggeber verrechnet.

¢ Kilometergeld: Pro eingesetztem KFZ (mit maximal 5 Mitarbeitern) verrechnen wir pro Kilometer € 0,50 exkl. MwSt.

e Bei Notwendigkeit einer Ubernachtung ist vom Auftraggeber eine adaquate Unterkunft (min. 3* Qualitdt) kostenlos zur
Verfiigung zu stellen bzw. sind die Ubernachtungskosten nach tatséchlichem Aufwand zu Gibernehmen.

Wird Servicepersonal oder Hilfspersonal fir den Auf- und/oder Abbau vom Auftraggeber bereitgestellt, ist zu beachten, dass wir fir
dieses Personal keine Haftung Gbernehmen kénnen - weder fur Unfélle und Verletzungen, noch fur sozialversicherungsrechtliche sowie
finanztechnische Angelegenheiten! Der Auftraggeber ist fur die korrekte Anmeldung und Versicherung seines Personals selbst
verantwortlich! Bruch von Geschirr, Glasern und Equipment, welcher durch Personal des Auftraggebers verursacht wird, wird zum
Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt!

Getranke

Werden die Getrédnke bei der Veranstaltung vom Gastgeber bzw. dem Veranstalter zur Verfigung gestellt, so sind folgende
Voraussetzungen zu gewahrleisten:

Werden alle Getrdnke vom Gastgeber/Veranstalter beigestellt, so sind auch die entsprechenden Glaser (Achtung: Weingléser - 2
GréBen - und eventuell Wassergléser auch fir das Eindecken der Tische erforderlich!) vom Gastgeber bereitzustellen. Ein groBer
Glaserspiiler muss vor Ort vorhanden und nutzbar sein, Aufbau und Anschluss erfolgt durch den Gastgeber/Veranstalter. Die Kiihlung
der Getrénke wird vom Gastgeber organisiert. Alle Getranke (inkl. Wein und Spirituosen) werden vom Gastgeber rechtzeitig auf die
richtige Temperatur eingekihlt (mind. 24 Stunden vor Ausschankbeginn). Bei der Bar bzw. dort wo Getrénke ausgeschenkt werden,
mussen durch den Gastgeber je mindestens 2 groBe Getrankekihlschranke bzw. Getrankekihltruhen aufgebaut werden (z.B. Bar und
Getrénkestation beim Empfang). Sollten keine entsprechenden Kihiméglichkeiten vorhanden sein, kénnen wir fur die
Getranketemperaturen keine Haftung Gbernehmen! Alternativ konnen vom Gastgeber fiir den Ausschank im Freien fir einen Empfang
auch groB3e Kihlboxen mit ausreichend Crushed Ice aufgestellt werden. Werden Spirituosen inkl. Beigetrénke fiir Longdrinks vom
Gastgeber/Veranstalter beigestellt, so sind auch die entsprechenden Gléser zur Verfligung zu stellen. Barutensilien (Mixer, Stossel, etc.)
sowie Zutaten fur Longdrinks (Eiswirfel, Crushed Ice, Limetten, Zitronen, Strohhalme, Minze, Dekoration, etc.) werden in diesem Fall
ebenfalls vom Gastgeber beigestellt. Getrankerezepte werden der Auftragnehmerin vom Gastgeber vorab zur Verfiigung gestellt.
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Gefahriibertragung

Samtliche Lieferungen erfolgen auf Gefahr des Auftraggebers. Eine Versicherung der Liefergegenstéande erfolgt nur
auf besonderen Wunsch und nur auf Kosten des Auftraggebers. Die Gefahr geht spétestens mit der Absendung der
Liefergegenstande ab Werk oder jeweiligem Lagerort auf den Auftraggeber Gber und zwar auch dann, wenn Teillieferungen erfolgen.
Die Auftragnehmerin kann keine Haftung fir die richtige Lagerung und Kihlung fir vom Auftraggeber beigestellte Lebensmittel (auch
Torten und Kuchen) und Getrénke Ubernehmen - der Lieferant bzw. Auftraggeber hat fir die fachgerechte Lagerung und Kihlung zu
sorgen. Sollte fiir vom Auftraggeber bereitgestellte Lebensmittel oder Getranke eine Kihl- bzw. Lagerméglichkeit benétigt werden, so
ist das rechtzeitig (min. 2 Wochen vor der Veranstaltung) bekannt zu geben und kann von der Auftragnehmerin gegen
Kostenibernahme durch den Auftraggeber organisiert werden. Die Auftragnehmerin kann auch keine Haftung fir Schaden bei z.B.
Hochzeitstorten die durch den Aufbau entstehen konnen, Ubernehmen, sollte der Lieferant nicht selbst fir den Auf- bzw.
Zusammenbau vor Ort sorgen.

Hohere Gewalt

Leistungsstérungen bedingt durch hohere Gewalt, Arbeitskdmpfe, unverschuldete Betriebsstérungen, Unruhen und sonstige
unabwendbare Ereignisse berechtigen weder den Auftraggeber noch die Auftragnehmerin zur Geltendmachung von Forderungen
gleich welcher Art. Die jeweils betroffene Vertragspartei gibt der anderen Vertragspartei unverziglich den Eintritt eines solchen
Ereignisses bekannt. Als Ereignisse héherer Gewalt gelten Ereignisse, die fiir uns unvorhersehbar und unabwendbar sind und nicht aus
unserer Sphare kommen. Unwetter, Schneechaos, Strassensperren, Streik und Arbeitskampf sind aber als Ereignisse héherer Gewalt
anzusehen.

Reklamationen/Beanstandungen

Reklamationen sind sofort bei der Veranstaltung der verantwortlichen Person (Geschaftsfiihrung, Cateringleitung, Serviceleitung oder
Kichenchefln) bekannt zu geben und in schriftlicher Form festzuhalten. Reklamationen betreffend des Aufenthaltes in einer Location
der Auftragnehmerin (z.B. Raumtemperatur) kénnen nur wahrend des Aufenthaltes berlicksichtigt werden. Reklamationen wéhrend der
Veranstaltung oder des Aufenthaltes erméglichen uns und unserem Team eine Berichtigung oder ein Entgegenkommen. Nachtrégliche
Reklamationen (mindlich oder schriftlich) kénnen leider nicht berlcksichtigt werden. Fir unsachgeméBe Lagerung der Lebensmittel
und des Equipments durch den Auftraggeber tbernimmt die Auftragnehmerin keinerlei Haftung. Gerne nehmen wir lhre Anregungen
fur Verbesserungen entgegen!

Storno

Bei Storno nach Auftragserteilung fallen Stornogebihren an. Vereinbarte Anzahlungen fir die Veranstaltung sind jedenfalls zu bezahlen
und bereits geleistete Anzahlungen kénnen nicht zuriickgefordert werden. Anzahlungen flr die Veranstaltung und die
Locationreservierung verfallen bei Nichtnutzung.

Stornogebiihren:

® Mehr als 6 Wochen vor dem Veranstaltungstermin — allenfalls noch nicht bezahlte vereinbarte Anzahlungen sind zu bezahlen bzw.
bereits bezahlte Anzahlungen kénnen nicht zurlickgefordert werden.

®  Ab fixer Buchungszusage (mindlich oder schriftlich) — 30% der Gesamtkosten

e 4 Wochen oder weniger vor dem Veranstaltungstermin — 70% der Gesamtkosten

® 2 Wochen oder weniger vor dem Veranstaltungstermin — 100% der Gesamtkosten

Buchungs- und Stornobedingungen bei Grill-, Koch- und Backkursen

e Buchungen werden grundsatzlich in der Reihenfolge des Eingangs bearbeitet.

e Buchungen kénnen nur beriicksichtigt werden, wenn im gewiinschten Seminar/Kurs noch Platze frei sind. Yulia die Partykéchin®
sendet dem Teilnehmer eine entsprechende Anmeldebestatigung, sowie eine Rechnung zu, weist aber ausdriicklich darauf hin,
dass das endgiiltige Zustandekommen des Seminars vom Erreichen einer Mindestteilnehmerzahl abhéangt. Yulia die Partykéchin®
behlt sich vor, im Ausnahmefall das Seminar, aus Griinden die Yulia die Partykdchin® nicht zu vertreten hat, zu verschieben oder
abzusagen. Dies ist insbesondere der Fall bei einer zu geringen Teilnehmerzahl, kurzfristigem krankheitsbedingten Ausfall von
Kéchen, bzw. sonstige fur die Durchfihrung des Seminars wesentliche Personen oder hdherer Gewalt.

*  Soweit eine Mindestteilnehmerzahl nicht erreicht wird, wird die Veranstaltung spétestens 5 Tage vor Seminarbeginn abgesagt.

e Das Einlangen des Rechnungsbetrages am Konto von Yulia die Partyk&chin® stellt zudem die Annahme der Buchung dar, so dass
mit Zugang der Erklarung ein rechtsverbindlicher Vertrag fiir die Teilnahme an dem jeweiligen Seminar/Kurs zustande kommt.
Ausserdem werden mit Einzahlung des Kurs- bzw. Seminarbeitrages auch diese vorliegenden AGBs akzeptiert.
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e Die Seminar-/Kursgebiihr beinhaltet keine sonstigen Aufwendungen des Teilnehmers (bspw. Kosten fiir Anreise, Unterbringung
und Verpflegung / Verpflegung im Hotel, etc.).

e Die Teilnahme am Kurs/Seminar ist nur nach vorheriger Zahlung der gesamten Seminargebiihr méglich.

e Eine Stornierung muss bis 8 Tage vor der Veranstaltung schriftlich bei Yulia die Partykdchin® vorliegen. Stornierungen weniger
als 8 Tage vor dem Kurstermin kénnen nicht akzeptiert werden. Ein Ersatzteilnehmer kann sehr gerne geschickt werden. Kurse
kénnen bis zu 8 Tage vor dem gebuchten Kurstermin auf einen anderen Termin oder Kurs umgebucht werden.

*  Seminare/Kurse finden grundsatzlich nur statt, wenn sich mindestens 10 Personen fiir ein entsprechendes Seminar angemeldet
haben. Haben sich weniger Teilnehmer angemeldet, entscheidet Yulia die Partykdchin® dariiber, ob die Veranstaltung dennoch
stattfindet. Mindestteilnehmerzahlen kénnen sich im Ubrigen aus der Inhaltsbeschreibung eines konkreten Seminars ergeben.
Soweit die Mindestteilnehmerzahl von oben genannter Zahl abweicht, gilt die Angabe innerhalb der Beschreibung des konkreten
Seminars.

e Kommt eine Veranstaltung nicht zustande, erstattet Yulia die Partykdchin® bereits gezahlte Seminargebihren zuriick oder der
Teilnehmer wird auf Wunsch auf einen anderen Kurs umgebucht. Wird eine laufende Veranstaltung aus von Yulia die
Partykdchin® zu vertretenden Griinden abgebrochen, wird das Entgelt zeitanteilig zuriickgezahlt.

*  Yulia die Partykdchin® behaltet sich das Hausrecht vor.

*  Anspriche des Teilnehmers auf Schadensersatz sind ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind Schadensersatzanspriiche des
Teilnehmers aus der Verletzung des Lebens, des Korpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher Vertragspflichten
(Kardinalpflichten) sowie die Haftung fiir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrldssigen Pflichtverletzung
von Yulia die Partykdchin®, seiner gesetzlichen Vertreter oder Erflllungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind
solche, deren Erfillung zur Erreichung des Ziels des Vertrags notwendig ist. Bei der Verletzung wesentlicher Vertragspflichten
haftet Yulia die Partykdchin® nur auf dem vertragstypischen, vorhersehbaren Schaden, wenn dieser einfach fahrlassig verursacht
wurde, es sei denn, es handelt sich um Schadensersatzanspriiche des Teilnehmers aus einer Verletzung des Lebens, des Kérpers
oder der Gesundheit. Diese Einschrankungen gelten auch zugunsten der gesetzlichen Vertreter und Erfullungsgehilfen von Yulia
die Partykéchin®, wenn Anspriiche direkt gegen diese geltend gemacht werden.

®  Beschreibungen und Bildmaterial zu den angebotenen Seminaren auf den Webseiten, in Prospekten, Katalogen oder sonstigen
Werbeunterlagen stellen keine Zusicherung von Yulia die Partykdchin® gegenlber dem Teilnehmer dar und werden nicht Inhalt
des Vertrags.

. Der Teilnehmer verpflichtet sich, eventuell vorhandene Allergien, gesundheitliche Einschrankungen, Krankheiten u.&. die ihn und
auch weitere Teilnehmer des Seminars geféhrden oder gefdhrden kénnten, vor Beginn des Kurses anzuzeigen.

e Die Zeitangaben hinsichtlich der Dauer der jeweiligen Kurse/Seminare dienen lediglich als Anhaltspunkt fiir den geplanten
Zeitraum der Durchfiihrung der Seminare. Geringfligige zeitliche Abweichungen hinsichtlich der Dauer der jeweiligen Seminare
sind daher maglich. Die auf der Yulia die Partykéchin®Webseite erfolgten Zeitangaben sind daher vor diesem Hintergrund
unverbindlich und kénnen variieren.

¢ Yulia die Partykdchin® und ihr Team sind berechtigt und der Teilnehmer stimmt dem ausdriicklich zu, dass am Kurs/Seminar
Fotos gemacht werden, und diese auf unseren Webseiten veréffentlicht und flir Werbezwecke (Drucksorten, Internetportale,
Printmedien, Soziale Medien, etc.) verwenden werden durfen, auch wenn einzelne Personen erkennbar sind. Mdchte eine Person
auf den Fotos nicht erkennbar sein, so hat diese uns das in schriftlicher Form mitzuteilen. Die entsprechende Person wird dann so
schnell wie méglich am Foto unkenntlich gemacht.

. Grillseminare finden im Freien statt, auf entsprechende Bekleidung ist zu achten!

Eigentumsvorbehalt

Vom Auftragnehmer gelieferte Waren bleiben bis zur vollsténdigen Bezahlung Eigentum des Auftragnehmers; dieser
Eigentumsvorbehalt erstreckt sich auch auf den vom Auftraggeber aus einer allfalligen WeiterverduBerung oder Verarbeitung der
Waren erzielten Erlds.

Kostenvoranschlag/Angebot

Der Kostenvoranschlag bzw. das Angebot wird nach bestem Fachwissen erstellt, es kann jedoch keine Gewéhr fir die Richtigkeit
libernommen werden. Alle Angebote sind freibleibend. Die Kosten fur die Erstellung eines Kostenvoranschlages bzw. Angebotes,
sofern solche auflaufen, werden dem Auftraggeber verrechnet. Angebote, Planungen, Beschreibungen von Konzepten usw. bleiben,
soweit ausdriicklich und schriftlich nicht anders vereinbart, mit allen Rechten Eigentum von Yulia die Partykdchin®. Jede anderweitige
Verwertung in sémtlichen Formen ist zu unterlassen, insbesondere die Vervielfaltigung und Verbreitung und die Weitergabe an Dritte
sowie die Vornahme von Anderungen ohne ausdriickliche Zustimmung von Yulia die Partykdchin®. Unsere Angebote sind
grundsatzlich 2 Wochen gliltig, wenn nicht anders schriftlich vereinbart.
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Riicktrittsregelungen des Fern- und Auswirtsgeschéftegesetzes (FAGG)

Eine Ausnahme vom Rucktrittsrecht besteht fiir Dienstleistungen in den Bereichen ,Lieferung von Speisen und Getrénken”, wenn der
Vertrag einen spezifischen Termin oder Zeitraum fir die Leistung vorsieht (§18 Abs. 1, Z 10 FAGG). Das Ruicktrittsrecht des Fern- und
Auswértsgeschaftegesetzes findet nur Anwendung, wenn der Vertrag nicht in den Geschéftsraumlichkeiten oder Locations der
Auftragnehmerin geschlossen werden. Wird durch die Auftragnehmerin oder einen Mitarbeiter der Auftragnehmerin die
Veranstaltungslocation des Auftraggebers (betrifft u.a. Locations der Auftragnehmerin, Privatwohnungen, Privathduser,
Privatgrundstiicke, 6ffentliche Grundtiicke, Veranstaltungsorte, Hotel- oder Gastronomiebetriebe, Firmengebdude oder -gelénde, etc.)
besichtigt und dem Auftraggeber danach ein ausfiihrliches Angebot schriftlich Gbermittelt (per Post, Fax oder E-Mail) findet das FAGG
keine Anwendung! Das Rucktrittsrecht erlischt jedenfalls, sobald die Auftragnehmerin mit der Durchfiihrung des Auftrages begonnen
hat. Dies gilt auch insbesondere fir Leistungen, die weniger als 14 Kalendertage vor dem Veranstaltungsdatum gebucht werden.

Fur alle Falle, wo das FAGG Anwendung findet, gelten folgende Rucktritts- bzw. Widerrufsrechte fir den Auftraggeber:

Der Auftraggeber wird mit einem ausfihrlichen Angebot iber alle anfallenden Kosten informiert. Nach Einlagen des Angebotes beim
Auftraggeber (per Fax, E-Mail oder per Post) hat der Auftraggeber 14 Kalendertage Zeit von seinem Ricktritts- bzw. Widerrufsrecht
gebrauch zu machen. Die Frist endet jedoch spatestens mit der Bezahlung des Anzahlungsbetrages. Nach Bezahlung des
Anzahlungsbetrages ist ein Ricktritt nicht mehr moglich und die obigen Stornofristen erlangen ihre Giltigkeit.

Um das Widerrufsrecht auszuiiben, muss der Auftraggeber der Auftragnehmerin mittels einer eindeutigen Erklarung (per
eingeschriebenen Brief, per Fax oder E-Mail) lUber seinen Entschluss den Vertrag zu widerrufen, informieren. Zur Wahrung der
Widerrufsfrist reicht es aus, dass der Auftraggeber die Mitteilung iber die Auslibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist
absenden.

Versicherung

Allféllige Versicherungen hat der Veranstalter, Kunde oder Auftraggeber selbst abzuschlieBen. Wir empfehlen eine
Veranstaltungshaftpflichtversicherung! Schéaden, die durch den Auftragnehmer und dessen Mitarbeitern entstehen, sind durch eine
entsprechende Haftpflichtversicherung gedeckt!

Fotos

Wir sind berechtigt und der Auftraggeber stimmt dem ausdriicklich zu, dass wir von der beauftragten Veranstaltung, der Dekoration
und Speisen Fotos machen, diese auf unseren Webseiten verdffentlichen und fiir Werbezwecke (Drucksorten, Internetportale,
Printmedien, Soziale Medien, etc.) verwenden dirfen, sofern auf diesen Fotos keine Personen zu erkennen sind. Wird ein Foto mit
Personen darauf verdffentlicht, so werden die Gesichter der Personen unkenntlich gemacht.

Allergene, Unvertraglichkeiten und spezielle Erndhrungsweisen

Da wir gesetzlich dazu verpflichtet sind, Gber Allergene aufzuklaren, findet man in unseren Menlbeispielen die Auflistung der 14
Allergene. Bitte lassen Sie uns bei der Buchung wissen, wenn der Auftraggeber oder einer der Géste eine Lebensmittelallergie oder
Unvertréglichkeit hat. Der Auftraggeber hat auch bei der Buchung bekanntzugeben, ob bestimmte Erndhrungsweisen zu
berlcksichtigen sind (z.B. Vegetarier, Veganer, Koscher, Halal, kein Schweinefleisch, etc.). Da wir alles selbst kochen, kénnen wir
jederzeit auf lhre Anforderungen reagieren und die Speisen dementsprechend anpassen! Neben den angegebenen 14 Allergenen
kénnen wir auf Wunsch auch eine Histaminunvertraglichkeit oder Laktoseintolleranz beachten! Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer
Gerichte kénnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche
verwendet werden! Wir kénnen daher keine 100%ige Garantie auf Allergenfreiheit geben! Sollten uns bei der Buchung durch den
Auftraggeber keine Allergien, Unvertraglichkeiten oder spezielle Erndhrungsweisen bekannt gegeben werden, so kénnen wir wéhrend
der Veranstaltung leider nicht mehr darauf eingehen und Anderungen vornehmen!
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Miete der Grill- und Kochschule Siete Fuegos fiir eigene Kurse

Kiichenmaschinen, Equipment, Geschirr und Gléser sowie die Betriebskosten sind im Mietpreis inkludiert. Wir bitten um einen
sorgsamen Umgang mit den Geréten und dem Equipment. Bitte vermeiden Sie Energieverschwendung! Zutaten und Lebensmittel sind
vom jeweiligen Kursleiter selbst mitzubringen. Jede(r) Kursleiterln ist selbst fir etwaige Helfer (Assistenten/Abwéscher/Bedienung/...)
und die Reinigung verantwortlich. Der/die Kursleiterln ist fiir die ordentliche Anmeldung und Abrechnung seiner Mitarbeiter/Helfer
selbst verantwortlich! Werden Teile unseres Equipments oder Geschirrs zerstért oder mitgenommen, werden die entsprechenden Teile
zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt. Wird ein Kiichengerat (auch Herd, Konvektomat, Kihlschrank, Geschirrspiiler,
Kiichenmaschine, etc.) beschadigt, sind die Reparaturkosten zu Gibernehmen! Werden Lebensmittel, Zutaten, Gewlirze usw. von Yulia
die Partykéchin® verwendet, so werden diese zum Selbstkostenpreis verrechnet. Auf eine ordentliche Mlltrennung ist strikt zu achten!
Entsprechende Container bzw. Tonnen und Séacke sind vor Ort vorhanden! Kiiche, Arbeits- und Sitzbereiche sind sauber und ordentlich
zu hinterlassen, ansonsten werden Reinigungskosten je nach Aufwand verrechnet! Servicekréfte, Helfer und die Reinigung kénnen auch
bei Yulia die Partykdchin® gebucht werden. Kosten pro Mitarbeiterln und Stunde € 25,00 exkl. MwSt. Getrénke werden nach
Verbrauch abgerechnet - laut Getrénkepreisliste vor Ort. Wein und Prosecco werden flaschenweise abgerechnet!

Gerichtstand

Klagenfurt

Nichtigkeitsklausel

Sollten eine oder mehrere der vorgenannten Bestimmungen unwirksam werden, so wird die Geltung der lbrigen Bestimmungen
hierdurch nicht beriihrt. Eine gegebenenfalls unwirksame Bestimmung ist durch eine solche zu ersetzen, die rechtlich zulassig ist und
dem mit der unwirksamen Bestimmung verfolgten Zweck wirtschaftlich und rechtlich méglichst nahe kommt.

Mit der Auftragserteilung, auch per Fax oder E-Mail, bzw. der Anzahlung bestatigen und akzeptieren Sie unsere
Geschaftsbedingungen!

Die Durchfihrung der Anzahlung laut Rechnung gilt als Auftragsbestatigung entsprechend dem letztgiltigen Angebot. Die
Auftragserteilung, die Personenanzahl sowie allfillige Anderungen werden ausschlieBlich in schriftlicher Form (Brief, Fax, E-Mail)

akzeptiert!

Diese Version vom 14. Oktober 2016 ersetzt alle vorherigen Versionen unserer allgemeinen Geschaftsbedingungen und ist die einzig
glltige!

Wir haben die Allgemeinen Geschéaftsbedingungen gelesen und verstanden und stimmen ausdriicklich zu.

Name:

Ort und Datum:

Unterschrift bzw. firmenmaBige Zeichnung:
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